
COCTELES

Capitán Navegante

Bamboo

Manhattan Tonka  

Martini seco

Palomita

Pisco Sour

Aviatore

Brumble de Pepe

Pisco Punch Clarito

S/ 45ESPIRITUOSOS 60ml

Brandy José Moquillaza, 
Quebranta, Ica, Perú

Cholo Matías, Italia Rosada, 
Pisco, Perú    

Inquebrantable, Pepe 
Moquillaza, Ica, Perú    

Ron Millonario, XO, 
Chiclayo, Perú

Matacuy, Destilería Andina, 
Cusco, Perú 

The Glenlivet, 18 años, 
Single Malt, Escocia    

Johnnie Walker, 18 años, 
Blend, Escocia 

The Singleton, 18 años, 
Malta Puro, Escocia

S/ 50

S/ 45

S/ 70

S/ 60

S/ 30

S/ 72

S/ 55

S/ 55

CERVEZAS

Doña Elsa, American Wheat, Cusco, Perú

Born to Pils, Unfiltered Pilsner, Cusco, Perú

Alcon, Witbier “Ayni”, D. Mogollon, Lima, Perú

Cusqueña Dorada, Golden Lager, Lima, Perú 

S/ 20

S/ 20

S/ 20

S/ 15

AGUA

Andea, c/s gas, 330ml. Cusco, Perú

San Pellegrino, 750ml. Therme, Italia

Acqua Panna, 750ml. Therme, Italia 

S/ 10

S/ 20

S/ 20

FORTIFICADOS

Mistela Vieja, Antiguas Familias, 
Quebranta, 2015, Ica, Perú

Zuccardi, Malamado, Malbec, 
Valle de Uco, Argentina 

S/ 180

S/ 180

S/ 35

S/ 35

TINTOS

Grignolino d’Asti, L’Intruso, Grignolino, 
Reginin, Piemonte, Italia 

Rivera de Notro, País, 2019, R. Henriquez, 
Bio Bio, Chile 

Fundamentalista, Manchuela, Blend, 2020, 
Finca Sandoval, Castilla La Mancha, España

Bacán Reserva, Lujan de Cuyo, Malbec, 2014, 
La Giostra del Vino, Mendoza, Argentina 

Cuvée Tradition, Costières de Nimes, 
Grenache, Syrah, 2019, Mas des Bressades, 
Rhone, Francia  

S/ 170

S/ 170

S/ 180

S/ 210

S/ 230

S/ 30

Punta Hermosa, Septiembre 2024
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Hortencia, Blend Patrimonial, 2023, 
Alberto di Laura, Cañete, Perú

Cuvée Tradition, Costières de Nimes, 
Grenache, Syrah, Cinsault, 2021, Mas des 
Bressades, Rhone, Francia 

S/ 110

S/ 210

S/ 21



SNACKS DE BAR

Chips de papa amarilla, sal de mar, 
aceitunas escabechadas, maní al 
paprika, cayena y ajonjolí negro

LLEGADA

Focaccia, gorgonzola, 
aceite de oliva extra 
virgen, Arequipa

POSTRES
Copa de chocolate peruano, maní, biscocho, nibs

Merengue de fresas rostizadas, chocolate blanco, balsámico, 
pimienta negra

Cassonade de pistacho, sorbete de chocolate y limón, nougatine 

S/ 28

S/ 28

S/ 28

BLANCOS

Raffa, Offida Passerina, Passerina, 2020,        
Clara Marcelli, Marche, Italia

Phoenix Ferment, Garage Wines, País, Cariñena 
2021, Secano interior Cauquenes, Chile 

Rupestris, Penedès, Xarel-Lo, Malvasia, 2022, 
Celler Pardas, Torrelavit, España

Edad Moderna, Blend Blanco, 2023, Altar Uco, 
Mendoza, Argentina         

Cour de Récré, Crozes- Hermitage, Marsanne, 
2021, F Villard, Rhône, Francia 

S/ 170

S/ 170

S/ 170

S/ 210

S/ 290

S/ 30

S/ 30

CHAMPAGNE

Billecart-Salmon, Brut Nature, Pinot Meunier, 
Pinot Noir, Chardonnay, Aÿ-Champagne, Francia

Veuve Clicquot, Blanc Yellow Brut, NV, Reims, 
Champagne, Francia

Ruinart, Blanc de Blancs, Chardonnay, Reims, 
Francia

S/ 625

S/ 500

S/ 750

V
I

N
O
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Fedelie, Rosato Frizzante Ancestrale, Nero d'Avola, 
Cantina Marilina, Sicilia, Italia

Clementina, Rosato Frizzante, Nebbiolo, Tenute Sella, 
Piamonte, Italia 

San Cristoforo, Franciacorta Brut, Chardonnay, 2017, 
Lombardía, Italia

S/ 185

S/ 250

S/ 270

FONDOS
Sudado de pesca del día, arroz arvejado

Pesca del día a la parrilla, mantequilla de castañas, lentejas estofadas

Mollejas de ternera, fondant, ajíes soasados, perejil

Ravioles de cangrejo y shitake, alitas de pollo en chupe 

Risotto de champiñones, gorgonzola, tomillo, orejones

Ballotine de pollo, estragón, espinaca y gnocchi de papa

Coteleta de cerdo a la milanesa, tortellini de zapallo, tomates confitados

Conchas selladas, capellini de tinta, emulsión de sus corales 

S/ 68

S/ 68

S/ 65

S/ 56

S/ 59

S/ 59

S/ 65

S/ 70

PRIMEROS
Ostras al natural, mignonette, aceite de ajíes soasados

Yemas de erizo de Marcona, criolla de rocoto, dashi, manzana

Tiradito del día, rocoto, palta, alcaparras

Lapas al olivo, palta, chalaca de ají soasado

Langostinos a la parrilla, alioli, mantequilla de rocoto, ajo y perejil

Vegetales y hojas del valle, vinagreta de chorizo y tomate, queso curado

Terrina de campo, vegetales encurtidos, hojas acidas

S/ 45

S/ 52

S/ 52

S/ 47

S/ 66

S/ 45

S/ 49

S/ 49

NARANJAS

Castel Pujol, Folklore naranja, 
Arinarnoa, 2022, Cerro Chapeu, Uruguay  

Sketta, Grecanico, 2022, Cantina 
Marilina, Sicilia, Italia 

S/ 150

S/ 185

S/ 28

S/ 32

Rigatoni Benedetto Cavalieri, Guanciale Joselito, Huevos

Gallinas libres, Granna Padano


