


Finas láminas de atún, bañadas en una salsa acevichada. Decorado con
parmesano gratinado y cubos de ají amarillo, coronado con un fresco mix de lechugas

Finas láminas de salmón, bañadas en una salsa a base de limón, mostaza dijon, eneldo y especias.
Decorado con arúgula, alcaparras y láminas de queso parmesano, coronado con frescos brotes de alfalfa.

Finas láminas de lomo fino, bañadas en una salsa a base de limón,
mostaza dijon, eneldo y especias. Decorado con arúgula, alcaparras y láminas de queso

parmesano, coronado con frescos brotes de alfalfa.

Dorados con mantequilla y ajos, flambeados con salsa inglesa y perejil.

Trozos de salmón aliñados con una mayonesa a base de aceite de oliva, salsa inglesa,
alcaparras y hiervas, servidos en una cama de palta como causa de papa.

Bastones de salmón picado con queso holandés, tomate, cebolla y pimiento, empanizado al
panko. Servido con una salsa de ají amarillo, mayonesa, tabasco y romero.

CHAMPIÑONES AL AJO

TARTAR DE SALMÓN

CROQUETAS DE SALMÓN

ANTIPASTOS Y ENTRADAS

CARPACCIO PERUANO

CARPACCIO DE SALMÓN

CARPACCIO DE LOMO



Dorados con ajos y mantequilla, flambeados con vino blanco y salsa
inglesa, gratinados con queso mozzarella y parmesano, dándole un toque de

color con perejil fresco picado.

Dorados con ajos y mantequilla, flambeados con vino blanco y
salsa inglesa, complementado con tiernos espárragos salteados y dándole un

toque de color con perejil fresco picado.

Original combinación de mozzarella fresca, tomate, salame húngaro, albahaca, anchoas y
aceitunas, coronado con delicioso jamón serrano, acompañado de tostadas

blancas, dándole el equilibrio perfecto.

Mini empanadas de hojaldre, rellenas con un mix hecho a base de langostinos, pulpa de
cangrejo, queso mozzarella y pecanas, acompañadas de una fresca salsa de palta tipo guacamole.

Gratinado con queso mozzarella y pimiento morrón, con un
toque de nuestra inconfundible salsa pizzera.

CHAMPIÑONES AL AJO CON CONCHITAS A LA PARMESANA

CHAMPIÑONES AL AJO CON LANGOSTINOS

ANTIPASTO ROSALINO

EMPANADAS MARINAS

PAN AL AJO

PAN AL AJO ESPECIAL



Clásica ensalada Caprese con tomate, albahaca y mozzarella, pero
coronada con un cremoso tartar de palta y pecanas.

Deliciosa combinación de lechugas, palmito, alcachofas, champiñones y tomate,
con cubitos a base de queso azul y pecanas, aderezada con aliño balsámico.

Trozos de lomo fino sobre una cama de mix de lechugas, acompañado con
champiñones, láminas de queso parmesano y palta, aliñada con vinagreta de la casa.

Lechuga romana, salsa césar, tocino frito, crutones y queso parmesano.

Mix de lechugas, champiñones, mozzarella, cebolla blanca,
tomates y crutones en vinagreta de la casa.

Jugosos trozos de salmón al grill, huevos de codorniz y espárragos servidos sobre una
mixtura de lechugas, tomates y cebolla en aros, bañado con una vinagreta aromatizada con

eneldo y mostaza Dijón.

Trozos de lomo de atún acompañado de cubos de palta y papa amarilla sobre un mix de
lechuga y tomate bañado con zumo de limón y aceite de oliva.

ENSALADA CAPRESE ROSALINO

ENSALADA CÉSAR ( + S/ 13.00 Filete de pollo)

ENSALADA DON ROSALINO ( + S/ 13.00 Filete de pollo)

ENSALADA PRIMAVERA ( + S/ 13.00 Filete de pollo)

ENSALADA FRESCA DE LOMO

ENSALADA DE SALMÓN AL GRILL

ENSALADA DE ATÚN



Bolognesa, Pomodoro, Alfredo, Pesto, Royal, Nueces y pecanas,
Matricciana, Putanesca, Florentina, Huancaina, Rosalino, al óleo y a la Mantequilla.

Ravioli de Carne
Ravioli de Alcachofa

Ravioli de queso ricotta, espinaca y pecanas.

NUESTRAS SALSAS

Fetuccini
Spaghetti

Gnocchi
Penne

Linguini a las Finas Hierbas

De carne
De alcachofa con champiñones

Cuatro Quesos

PASTAS CLÁSICAS

PASTAS RELLENAS

PASTAS

LASAGNA



Jamón, chorizo y salame.

Jamón, aceitunas negras, pimientos asados
y parmesano.

Jamón, salame, champiñones y espárragos.

Champiñones salteados al ajo, cebolla
blanca y pimientos asados.

Champiñones, espárragos, morrones,
aceituna verde.

Berenjenas asadas, champiñones, ajo,
pimientos asados y parmesano.

Jamón, piña y mozzarella

Simple y clásica pero llena de sabor, jamón
y queso.

Aceitunas negras, albahaca, pimientos
asados, anchoas y parmesano.

Lonjas de jamón serrano, aceitunas negras,
champiñones, queso gruyere, aceite de oliva

y mozzarella.

Cebollas confitadas, tomate en rodajas,
queso gruyere y mozzarella.

Queso gruyere, gorgonzola, parmesano y
mozzarella.

Pepperoni, salchicha italiana, tocino,
mozzarella.

Pollo trozado salteado con finas hierbas,
champiñones, pimientos asados, tomates y

mozzarella.



Rellenos de champiñones y funghi porcini, servidos con una ligera salsa
a base de crema de leche y especias.

Un suave relleno a base de lomo fino y pechuga de pollo, bañados con una salsa blanca,
espinacas y champiñones gratinados con queso parmesano.

Fetuccini en salsa de coral y langostinos flambeados al brandy,
gratinado con mozzarella y parmesano.

GNOCCHIS RELLENOS DE FUNGHI

Langostinos y calamares salteados al olio, combinados con nuestra salsa pomodoro, un
toque de peperoncino y aromatizados con albahaca.

Cremosa mezcla de huevo, crema de leche, cebolla blanca, queso y tocino.

Zapallito italiano, pimientos asados, espinaca y albahaca, salteado en aceite de oliva
y coronado con mozzarella fresca en trozos.

Nuestra clásica salsa pomodoro, acompañada con tocino, zucchini
y un toque de picante, gratinado con mozzarella, parmesano y gruyere.

Spaguetti salteado con aceite de oliva, ajo, alcachofa, parmesano,
espárragos. pimientos asados, zucchini y champiñones.

CANELONES

TIMBAL ROSALINO

SPAGUETTI MARINERA

CARBONARA

FLORENTINA

SPAGUETTI VEGETARIANO

PENNE RIGATE ALLA GITANA



Langostinos, calamares y conchitas en salsa de mariscos, sobre un cremoso
risotto a base de salsa de coral, crema de leche, mantequilla y queso parmesano.

Cremoso Risotto a base de crema de leche, ají amarillo y un toque de pomodoro,
complementado con zuccini, espárragos, pimiento y champiñones, salteados al vino blanco.

RISOTTOS

Tradicional lomo saltado ahumado al wok,
montado sobre un risotto a la parmesana.

A base de crema de ají amarillo, zucchini, pimientos,
vino blanco y coronados con crocantes langostinos al ajo.

Finos Funghi Porcini y champiñones marinados en vino tinto
y un toque de crema de leche.

RISOTTO DE LOMO SALTADO

RISOTTO CRIOLLO

RISOTTO MEDITERRÁNEO

RISOTTO DI FUNGHI PORCINI

RISOTTO FRUTTI DI MARE



Medallón de atún en salsa de cinco pimientas, aromatizado con vino tinto
y linguini a las finas hierbas al aglio olio.

Filete de salmón el grill acompañado con un delicioso puré de papa amarilla,
decorado con crujientes verduras salteadas.

Filete de salmón sobre una salsa en base a tocino, poro, crema de
leche y queso gruyere acompañado con linguini a las finas hierbas

al aglio olio y champiñones salteados.









BEBIDAS

AGUA MINERAL
S/. 6.00

S/. 9.00
AGUA MINERAL PREMIUM

GASEOSA (296 ml)
S/. 6.00

GASEOSA DIET (450 ml)
S/. 8.00

LIMONADA
S/. 7.00

LIMONADA FROZEN
S/. 10.00

LIMONADA DON ROSALINO
S/. 9.00

JUGO DE FRESA CON LECHE
S/. 16.00

NARANJADA
S/. 10.00

LIMONADA DE HIERBAS

S/. 9.00
(Hierba buena o Albahaca)

GASIFICADOS NATURALES

S/. 10.00
(Fresa, Maracuyá, Limón, Naranja)

JUGOS DE FRUTAS

S/. 14.00
(Naranja, Piña Durazno, Fresa, Maracuyá)

BEBIDAS CALIENTES

INFUSIONES
S/. 7.00

S/. 8.00
CAFÉ AMERICANO

CAFÉ EXPRESS
S/. 8.00

CAFÉ CORTADO
S/. 9.00

CAPUCCINO
S/. 9.00

IRISH COFFEE
S/. 20.00

COPA CAPUCCINO
S/. 12.00


